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1

GESTIONE GENERALE DEL SERVIZIO, ANCHE IN RIFERIMENTO ALLA CONSEGNA AI PIANI (D): Il concorrente deve descrivere,

all’interno della propria relazione, come intende organizzare il servizio, anche al fine di assicurare le modalità gestionali indicate

nella nota (1) all’art. 1 del Capitolato speciale. Al fine dell’attribuzione del punteggio, verrà valutata l’efficacia e la coerenza della

proposta organizzativa del concorrente, rispetto a quanto previsto dal Capitolato speciale.

0,25 0,25 0,25 0,25 15 3,75

2

QUALITÀ DEI PRODOTTI VENDUTI (D): Il concorrente deve descrivere, all’interno della propria relazione, le modalità che si impegna

a mettere in campo per assicurare la vendita di prodotti di qualità. Al fine dell’attribuzione del punteggio, verrà valutata l’efficacia

delle soluzioni proposte per assicurare la vendita di prodotti di qualità, premiando altresì quelle offerte che si impegnino

all’utilizzo/vendita di materie prime (es. farina)/prodotti (es. pizzette) realizzati nella Provincia di Piacenza. A tal fine il concorrente

dovrà indicare il nome e l’indirizzo del produttore. 0,96 0,96 0,96 0,96 15 14,40

3

ALLESTIMENTO DEL LOCALE BAR (D): Il concorrente deve descrivere, all’interno della propria relazione, come intende allestire il

locale bar dato in concessione, illustrando la predisposizione degli spazi e indicando le attrezzature e arredi che si impegna ad

installare. Al fine dell’attribuzione del punteggio, verrà valutata la fattibilità e la funzionalità dell’allestimento del locale
0,85 0,85 0,85 0,85 13 11,05

4

AMPIEZZA DEI PRODOTTI FORNITI, ANCHE IN RELAZIONE AI RIENTRI POMERIDIANI DEGLI STUDENTI E DEL PERSONALE SCOLASTICO

(D): Il concorrente deve elencare, all’interno della propria relazione, i prodotti che intende vendere (non è necessario ripetere

prodotti identici ma venduti in formati diversi, es. Coca-Cola in lattina e in bottiglietta). Al fine dell’attribuzione del punteggio, verrà

valutata l’ampiezza dei prodotti che il concorrente si impegna a vendere, premiando altresì quelle offerte che prevedano primi piatti

per gli studenti e il personale scolastico impegnati nei rientri pomeridiani. 

N.B. Al riguardo, si precisa che, allo stato, si prevede un rientro pomeridiano da parte degli studenti dell’istituto “A. Tramello”, fermi

restando ulteriori laboratori e attività pomeridiani organizzati dalle scuole 1,00 1,00 1,00 1,00 13 13,00

5

LISTINO PREZZI (D): Il concorrente deve riportare, all’interno della propria relazione, il listino prezzi che si impegna ad applicare,

indicando prezzi (IVA esclusa). Al fine dell’attribuzione del punteggio, verranno valutati, complessivamente e secondo una

valutazione discrezionale e non quantitativa, i prezzi offerti, tenendo conto dell’accessibilità dei medesimi in relazioni alle tipologie

di prodotto
0,60 0,60 0,60 0,60 13 7,80  

6

MISURE AMBIENTALI (D): Il concorrente deve descrivere, all’interno della propria relazione, misure/accorgimenti a tutela

dell’ambiente, volti alla riduzione dell’impatto ambientale dell’attività condotta, che si impegna a mettere in atto durante la durata

della concessione. Al fine dell’attribuzione del punteggio, verrà valutata l’efficacia e la fattibilità delle misure/accorgimenti

proposte/i. 0,95 0,95 0,95 0,95 13 12,35

7

IMPEGNO A FARSI CARICO DELLA SOSTITUZIONE DELLA SERRATURA DELLA PORTA ANTINCENDIO SITUATA NEL CORRIDOIO DA CUI

ACCEDONO GLI STUDENTI DELL’ISTITUTO “A. TRAMELLO” (T): Barrare la voce corretta:

  SI’                                     punti 8

  NO                                    punti 0

Barrando la casella SI’ il concorrente si impegna a farsi carico, con oneri a suo capo, della serratura della porta antincendio situata

nel corridoio, al piano del bar, da cui accedono gli studenti dell’istituto “A. Tramello”, con l’obiettivo di permetterne la chiusura

tramite chiave. 8 8,00

8

IMPEGNO A FORNIRE N. 10 TAVOLINI QUADRATI IMPILABILI (DA 4 POSTI CIASCUNO), RELATIVE SEDIE E BIDONI, DA COLLOCARE

PRESSO L’ISTITUTO “A. TRAMELLO” (T): Barrare la voce corretta:

  SI’                                     punti 10

  NO                                    punti 0

Barrando la casella SI’ il concorrente si impegna a fornire n. 10 tavolini quadrati impilabili (da 4 posti ciascuno), relative sedie e

bidoni, da collocare presso l’Istituto scolastico “A. Tramello”, utilizzabili dagli studenti per consumare i cibi. Il concorrente deve

inserire la fotografia di un tavolino e di una sedia che si impegna a fornire, tenendo conto che tali materiali non potranno essere

brandizzati (i.e. non potranno contenere marche “Algida”, “Coca-Cola”, etc.), ma presentare caratteristiche estetiche consone al

contesto scolastico.

10

10,00

100

80,35 0,80350000

AFFIDAMENTO DIRETTO IN CONCESSIONE, PREVIO CONFRONTO DI PREVENTIVI DA PRESENTARSI TRAMITE LA PIATTAFORMA “SATER”, AI SENSI DELL’ART. 1, COMMA 2, LETT. A) DELLA L. 120/2020, DELLA 

GESTIONE DEL SERVIZIO DI RISTORO INTERNO ALL’IMMOBILE PROVINCIALE AD USO SCOLASTICO “EX-IPSIA”, SITO IN VIA NASOLINI, N. 9 – 29121 PIACENZA (PC) – CIG 9344576C0D: Allegato al verbale della 

seconda seduta (riservata) della Commissione

PUNTEGGIO MASSIMO DELL'OFFERTA TECNICA

PUNTEGGIO TECNICO CONCORRENTE


